
REGULAMIN KONKURSU NA PROWADZENIE STOŁÓWKI 

W XXX LICEUM OGÓLNOKSZTAŁCĄCYM im. KSIĘDZA JANA TWARDOWSKIEGO 

W LUBLINIE 

 

 

§ 1 

Postanowienia ogólne: 

1. Konkurs ogłasza XXX Liceum Ogólnokształcące im. Księdza Jana Twardowskiego w 

Lublinie poprzez opublikowanie ogłoszenia na stronie internetowej szkoły oraz w 

biuletynie informacji publicznej. 

2. Wyboru ofert dokonuje komisja powołana przez Dyrektora Szkoły. 

 

§ 2 

Przedmiot konkursu: 

1. Przedmiotem konkursu jest prowadzenie stołówki szkolnej w XXX Liceum 

Ogólnokształcącym im. Księdza Jana Twardowskiego w Lublinie przy ul. Wajdeloty 12 

w okresie od 01 września 2021 r. do 31 sierpnia 2024 r. 

2. Pomieszczenia przeznaczone do wynajmu to: stołówka, kuchnia, zmywalnia, 

obieralnia jarzyn, magazyn. 

 

§ 3 

Obowiązki prowadzącego stołówkę: 

1. Przygotowywanie i wydawanie na miejscu posiłków dla uczniów i pracowników 

szkoły. 

2. Zapewnienie bezpieczeństwa, utrzymanie czystości i porządku w dzierżawionych 

pomieszczeniach. 

3. Terminowe uiszczanie miesięcznego czynszu dzierżawnego oraz innych opłat 

związanych z przedmiotem najmu tj. (opłat licznikowych, podatku i innych). 

4. Przestrzeganie zaleceń Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. 

 

§ 4 

Warunki wyboru oferty: 

1. Pisemne oferty mogą składać jednostki posiadające uprawnienia do prowadzenia 

wyżej wymienionej działalności. 

2. Każdy oferent może złożyć tylko jedną ofertę. 

3. Oferta powinna być podpisana przez osobę uprawnioną do reprezentacji oferenta. 



4. Oferenci winni dołączyć dane dotyczące statusu prawnego sytuacji finansowej tj. 

zaświadczenia z ZUS lub Urzędu Skarbowego oraz oświadczenie zawierające 

akceptację zasad określonych niniejszym regulaminem. 

 

§ 5 

 

Oferta powinna zawierać: 

1. Propozycję wysokości miesięcznego czynszu dzierżawnego brutto. 

2. Średnią cenę w abonamencie i bez abonamentu za jeden obiad. 

3. Przykładowe jednomiesięczne menu. 

4. Referencje. 

5. Propozycję stałego asortymentu  sprzedaży – bufet (kanapki, sałatki, tosty, itp.)          

– wraz z cennikiem. 

6. Godziny pracy. 

7. Plan marketingowy (wystrój, serwis). 

 

§ 6 

 

Kryteria wyboru ofert: 

1. Atrakcyjność menu obiadów w abonamencie oraz posiłków w bufecie. 

2. Oferowany miesięczny czynsz. 

3. Cena jednostkowa obiadu. 

4. Godziny pracy. 

5. Plan marketingowy (wystrój, serwis). 

 

§ 7 

Oferty należy składać w zamkniętej i opieczętowanej kopercie w sekretariacie szkoły w 

terminie do 30 lipca 2021 r. 

Rozstrzygnięcie nastąpi do 16 sierpnia 2021 r.  

 

 

 


